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2015

100% Malbec

Altamira, Valle de Uco

1200 MSNM (promedio)

Manual

Racimos cuidadosamente seleccionados. Maceración
en frío por 3 días. Fermentación en barriles de roble
francés. Maceración extendida 35 - 40 días.

   
     

 

  

Alcohol: 14,5%
Acidez: 5,4 g/l

14 meses en 100% roble francés de primer uso.

   
p a r a j e  a l t a m i r a  m a l b e c
limited edition / Mendoza · Argentina


